2 kg Tomaten

5009 passierte Tomaten
2 Salatgurken

5 Paprikaschoten

6 mittlere Zwiebeln

5 Knoblauchzehen

500 ml crushed ice
Ol, Essig, Salz, Pfeffer

Gazpacho andaluz

in Stlicke schneiden und in eine groBe Schiissel geben.
Sie durfen schon fast tberreif sein und sollten einen
guten Tomatengeschmack haben.

aus dem Tetrapack unterstiitzen den Geschmack noch.

ebenfalls wirfeln und immer einen Teil der Wrfel fur
die Dekoration zur Seite legen.

klein schneiden.

Bis auf die Dekowdrfel alles purrieren. Etwa
hinzuflgen, weiter purrieren, mit

abschmecken und schén kalt servieren. Erfrischend!

Que aproveche!



